MENUS DU 06 MAT AU 28 JUIN 2024
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Concombres a la grecque ( mta@l Pois chiche au cumin

Bouleites de besuf 72 Feuilleté au fromage

sauce tomaie . Salade verte @
Pates B ( batavia )
Compote Fromage blanc aux fraises

7

Salade verte ( feuilie de chéne )

PTG

Tomate basilic

s

w Carottes rapées

Tomme de brebis

A

. Omelette Quiche lorraine f ) '-’)Y Dos de cabillaud au curry
47 aux pommes de terre Haricots verts persillés - Rotideveau 2% ke riz
m Petits pois bio .
Yaourt bio 2 Fruiis ! banane ) Patisserie ( Eclair au chocolat ) Fraise 4 la chantilly @
s -1 (Epd SR e e e 3l SRy : : AT
Tomate mozzarzlla at basilic Salade verte { feuille de chéne ) ol
A et ceuf dur
Saucissettes 3?-‘ et ses lequmes
purée ( Maisen ) Cappellettis ricotta /épinards @
sauce napolitaine Carré frais
Pache au sirop iie flattante Fraises au sucra
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Salade mexiquaine Salade verte { batavia ) @ Salade de tomate Cceur de blé en salade
{ Haricots rouges mais tomme des pyréndes 4 = Ty
mache emmental ) Tajine d'agneau = Cuisse de pintade rotie ~ Filet de colin pang 2
Lasagne aux courgsties aux pruneaux et amandes Pommes noisettes Z:  QGratin de courgettes
semoule de couscous )
Glace { batonnetala vanille } Salade de fruits Yaourt & beirs Fruits (Kiwi}
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Salade fraicheur Salade frisée % Concombres a la menihe & Pizza
( tomates lentilles coriandre ) au crodtons et comié sl n Saint maret r
Spaghettis =l = : © Filet de colin
au pesto et parmessan Emincé de bouf aux carottes Coie de porc a la moutarde Ratatouille
@ gratin dauphinois %~
Glace ( Cornatto Patisserie ( moelleux au chocolat Banans Fruits Frais
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Taboulé st dés de féta Paté /radis /beurre /cornichons Salade vitaminée Salade de mache et brie

Filet de poulet au citron Boulgour /avaocat /gouda

Escalope milanaise -___’; { I Paélla au poisson
Haricots beurre h Ccaur de blé : Grande tarte légumes -
Compote
Chocolat liégeois Petit suisse Melon
e BT TR - S 21
@ Pasteque ‘!: Salade de lentilles et Melon
" ¥ Vol au vent tomates aux oignons ’ Beignets de calamars
= Roti de dinde ( veau /olives fchampignons ) Ravioli aux 3 fromages E Ratatouille
Petis pois / carottes )
Petit louis Flan au caramel Glace Fromage blanc
Biscuit ( batonnet & la vanille )

FLui-ts { pomme )

Taboulé Tomates/mozzarella/olives noires Macédoine vinaigretie Pastéque et melon @
@ Sauté de porc a I'ancienne ﬁ- s i
Pizza Roti de beeuf 22 ©7  Tarte au poisson
salade ( batavia ) Pomme dauphine Potatoes ¥ " Haricots verts
Camenbert #_ Mousse au chocolat Tomme de savoie
Melon Yaourt aux fruits Glace
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Fait maison



